Mit Sicherheit ein
gelungenes Grillfest.

Grillieren ist nicht schwer. Trotzdem passieren immer
wieder Unfille, die sich ohne grossen Aufwand vermeiden
liessen. GVB-Brandschutzexperte Urs Kaser erklirt, wie Sie
Ihre Wiirste braten kénnen, ohne mit dem Feuer zu spielen.

Eine kleine Unachtsamkeit beim Grillieren
kann schwerwiegende Folgen haben. Ein
Brand oder eine Explosion verursacht nicht
nur einen Riesenschreck, sondern hinterlasst
im schlimmsten Fall auch Spuren: Wunden
durch Verbrennungen sind schmerzhaft und
Gebdudeschaden verursachen Umtriebe. So
grillieren Sie sicher:

Vor dem Grillieren

— Achten Sie beim Kauf des Grills darauf,
dass seine Konstruktion ausreichend stabil
und standsicher ist.

— Stellen Sie den Grill nicht in der Nahe von
leicht brennbaren Gegensténden wie Son-
nenschirmen, Wimpeln oder Lampen auf.
(Sicherheitsabstand mind. 1 Meter)

— Auch bei Schlechtwetter: Grillieren Sie nie-
mals drinnen — Sie riskieren sonst eine tod-
liche Kohlenmonoxid-Vergiftung. Stellen
Sie Ihren Grill auch nicht unter einem Vor-
dach auf, die aufsteigende Hitze kann
schnell zu einem Brand fiihren.

— Prufen Sie bei Gasgrills den Schlauch und
samtliche Verbindungen auf undichte
Stellen (mit Seifenwasser einschmieren
und auf allféllige Blaschenbildung achten).
Beachten Sie auch das aufgedruckte
Ablaufdatum des Schlauchs.

— Verwenden Sie bei Glutbildung und offe-
ner Flamme keine leicht brennbaren Flis-
sigkeiten (Explosionsgefahr).

— Priifen Sie vor dem Grillieren im Freien stets,
ob ein Feuerverbot besteht.
(www.bafu.admin.ch/waldbrandgefahr)

Anziinden und Grillieren

Holzkohlegrill:

— Setzen Sie niemals Benzin, Brennsprit,
Lampendl oder Petroleum als Anziindhilfe
ein. Diese verdunsten sehr schnell und es
entsteht ein gefahrliches Gas-Luft-Ge-
misch, das sich explosionsartig entziinden
kann. Die Folge ist eine bis zu 1000 Grad
Celsius heisse und 10 Meter hohe Stich-
flamme im Umkreis von 3 Metern.

— Benutzen Sie stattdessen zert|f|Z|erte An-
ztindhilfen aus dem Fachhandel oder zer-
kndllte Zeitungen und einen Anziindkamin.

‘Gasgrill:

— Betdatigen Sie den Zinder nur bei getffne-
tem Grill. Wenn der Grill nicht sofort ziin-
det, drehen Sie den Gashahn zu und ent-
fernen Sie sich fur einige Minuten vom Grill.

Nach dem Grillieren

— Loschen Sie einen brennenden Holzkohle-
grill nie mit Wasser. Die entstehende Dampf-
wolke fuhrt unweigerlich zu schweren Ver-
brennungen.

— Lassen Sie die Asche mindestens 48 Stun-
den in einem feuersicheren Behélter aus-
glihen. Ein Aschekiibel, wie Sie ihn in
unserem aktuellen Praventionsangebot
auf dem beiliegenden Bestelltalon finden,
ist dazu besonders gut geeignet.

— Entsorgen Sie die Asche nie auf dem Kom-
post. Sie gehort nach dem vollstandigen
Erkalten in den Abfall. m
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